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Abstract: 
Gelatin is a translucent, colorless, brittle, flavorless foodstuff, 

derived from collagen obtained from various animal by-products.  

Gelatin obtained from plants, fish or from the hides of animals 

lawfully slaughtered is pure, sacred and lawful. Since bones of 

carrion animals are pure and sacred, so gelatin obtained from 

them is lawful as well. Gelatin obtained from pigs is impure and 

unlawful.  

In this article, the methodology of using gelatin in foodstuffs and 

medicines is being discussed and its religious and lawful status is 

being elaborated. 
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ک

 ا   ا گر کسی  کمپنی  کے  ج لاٹین  

 

ذ
ٰ
ہ
ل

إ   ہے، ا و ر   ا یسی  کھالون  سے بنائے  گئے  ہون جن کی مکمل صفائی مذکور ہ پ إ لا 

 

مذکور ہ  پ إ لا تفصیل  سے  معلوم  ہوپ

  ل د و ا ئی کیلئے ا ستعمال کرنے کی تفصیل
 س
و   
ک

 میں مذکور ہ کمپنی کے ج لاٹین 

 

 کے مطابق کی گئی ہو ،تو ا ش صور ت

 گنجائش معلوم ہوتی ہے۔

 



 
 يضاح

 

 ) ۳۲ ا لإ

 

 و  ا د و  ءا شیا                                      (۲۰۱۶جون

 

 ۱۶۰                                ۔۔۔کا ر  یقہکے ا ستعمال کا طر ج لاٹین میں  یہخور د  و نوش

 

 کی تعریف:

 

ت

 

 د پ إ غ

 حکمی۔

 

ت

 

 حقیقی ا و ر  د پ إ غ

 

ت

 

 کو د و  قسمون میں تقسیم کیا ہے، د پ إ غ

 

ت

 

 فقہاء کرا م نے د پ إ غ

إ ہے  جس میں کسی قیمتی

 

 حقیقی ا ش کو کہا جاپ

 

ت

 

 ا ش طرح د پ إ غ

 

 ر کھا کھال کی  رطم ر طوپ إ ت

 

  کا د  کے د

ت  کہ د پ إ 
 حکمی میں کوئی قیمتی  کا د  ختم کی جائیں کہ ا ش کے بعد کھال خرا ت  نہ ہو ح 

 

ت

 

إ ،   نہیں ا ستعمال غ

 

کیا جاپ

إ ہے۔

 

 ر کھا کھال کو پ إ ک ا و ر  صاف کیا جاپ

 

 ا و ر  مٹی کے د

 

بلکہ ہوا ، سور ح
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 ا ش  

 

ت

 

د و نون حقیقی ا و ر  حکمی د پ إ غ

 ہی حاصل

 

ت
ق
ت  کھال د و پ إ ر ہ ہوا  میں ر کھنے سے خرا ت  نہ ہو، و 

ہوتی ہے ح 

9

 د و نون طریقون میں  

 

ا لبتہ ا ن

 حقیقی میں کھال د و پ إ ر ہ نجس 

 

ت

 

ر ق ہے ا و ر  و ہ یہ کہ ا گر کھال د و پ إ ر ہ پ إ نی میں ر ی گ جائے تو د پ إ غ
ف
ا پ ک بنیاد ی 

 حکمی میں ،

 

ت

 

ت  کہ د پ إ غ
نہیں ہوتی، ح 

۱۰

إ میؒ  کے مطابق د و پ إ ر ہ  

 

إ  ر ا جح ہےعلامہ ا بن عابدین س

 

نجس نہ ہوپ

۱۱

ا و ر   

یہی ر ا ئے فتاو ی ہندیہ میں بھی ہے۔

۱۲

 

 کا حکم

 

ت

 

 :د پ إ غ

ر ا ر  د ی  ا  پ إ  گائے  ا و ر  د و سرے جانور و ن کی کھال مذکور ہ کیمیائی کار و ا ئی  کے
ق
 شدہ 

 

ت

 

نتیجے میں د پ إ غ

 سکتی ہے پ إ  نہیں؟جا

 ر ین فن کی طرف ر جوع 
ہ
ک کھال کی صفائی کے متعلق تحقیق کا تعلق ہے تو ما

 

کرنے سے  جہان پ

إ ہے جس کے نتیجے میں کھال 

 

ک مسلسل صاف کیا جاپ

 

إ  ہے کہ مذکور ہ کھال کو تقریبا ا پ ک د و  مہینون پ

 

معلوم ہوپ

، چر

 

 ا لگ کی جاتی ہیںسے خون

 

ا و ر  خالص کھال پ إ قی ر ہ جاتی ہے، چونکہ یہان مذکور ہ کھال  بی ا و ر د یگر ر طوپ إ ت

إ  ہے جس میں کیمیائی  کا د  بھی  کے طریقہ کار  پر( Liming) کو  صاف کرنے کے لیے لائمنگ

 

عمل کیا جاپ

 

 

ت

 

 ا ئل ہونے پر یہ د پ إ غ

 

 کے ر

 

ت  ر طوپ إ ت
ا ستعمال کئے جاتے ہیں، لہذا  مکمل صفائی حاصل ہونے کے بعد ا و ر  س

کے ردحلے کے (Liming)حقیقی شمار  ہو ا، ا ش شرظ  کے سإ تھ کہ و ہ کھال  د و پ إ ر ہ خرا ت  نہ ہو۔ ا ش لائمنگ

 ر کھا ہاٹیڈر ا لس(Collagen)بعد مذکور ہ کھال کے کلوجن

 

ا پ ک کیمیائی تغیر (Hydrolysis)کے حصے سے پ ذ

إ  ہے جس کے نتیجے میں ج لاٹین حاصل ہوجاتی ہے۔

 

 پیدا  کیا جاپ

  ر ہے  کہ لائمنگ 

ر

  بھی  ملحوظ 

 

ر پ إ   (Liming)یہ  پ إ ت

 

   کث
ئ

ر   

 

کث
کھال  میں پیدا    و غیرہ  کے(Bacteria)ا 

 

 

ت
ق
ک ہونے کے لیے ا ش و 

 

(Phپی ا یچ )مانع ہوتی ہے، ح ت  کہ و ہ  پ

۱۳ 

 ا ئد ہو، جیسا کہ مائیکرو  ۱۰د ش)

 

( سے ر

 کر کیا گیا ہے:یون   پ إ ئیالوجی کی کتات  میں

 

 د

“Most bacteria prefer neutral or slightly alkaline conditions and do 

not grow below Ph 3 and above ph 10”.

14 

 



 
 يضاح

 

 ) ۳۲ ا لإ

 

 و  ا د و  ءا شیا                                      (۲۰۱۶جون

 

 ۱۶۱                                ۔۔۔کا ر  یقہکے ا ستعمال کا طر ج لاٹین میں  یہخور د  و نوش

 

ر  بیکٹیرپ إ  کو نیوٹرل  ) یعنی 

 

کث
کلائی  Ph 7ترجمہ: ا 

ی
 کو ترجیح د یتی ہے، نیز و ہ )Alkali)(پ إ  ا 

 

( ۳(  حالات

ph (  ۱۰سے کم ا و ر )ph میں ( نہیں پیدا  ہوتیا۔ 

 

 ا ئدہ )حالات

 

 سے ر

کلائی کی کار و ا ئی جس میں ج لاٹین حاصل کرنے کے لیے لائمنگ کا 
ی
 بھی و ا ضح ر ہے کہ مذکور ہ ا 

 

نیز یہ پ إ ت

إ  ہے و ہ 

 

  ۱۲phطریقہ کار  ا ستعمال کیاجاپ

 

   کی کتات  میں کے مطابق ا ستعمال ہوپ

 

 ر
ج ث
  لیشن ٹیکنالو

 س
کو

 

پ

إ  ہے، جیسے ا 

 کی گئی ہے:

 

 صرا حت

Two principle processes are distinguished, finally yielding two 

principally different types of gelatin type a gelatin by acid treatment 

(ph 1.5- 3.0) and type b by alkaline treatment (Ph 12) of collagen”.
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  ہیں جس سے ا  خر میں بنیاد ی طور  پر ختلف  قسم کے 

 

ترجمہ: د و  بنیاد ی طریقہ کار  ممتار

ت   

 

ئ
إ 

 

 کھا تیزا ت     Aج لاٹین حاصل کیے جاتے ہیں۔ پ

 

 phجس میں کالوجن کے سإ تھ پ ذ

ت    ((5 .3- 1.5

 

ئ
إ 

 

کلائی)  Bا و ر  پ
ی
 ر کھا ا 

 

إ  ہے۔Ph12پ ذ

 

 ( ا ستعمال کیا جاپ

إ ہے ا ش کا پی ا یچ  

 

 ر ین فن کا کہنا ہے کہ کھال کے سإ تھ جو کیمیائی  کا د  ا ستعمال کیا جاپ
ہ
إ    ۱۳پ إ   ۱۲ما

 

ہوپ

 ا ئل نہیں ہون گے، جیساہے  و ر نہ کھا

 

 کر کیا گیا ہے:  کہل کے پ إ ل ر

 

 چمڑے کی سإ ئنس کی کتات  میں د

(liming) ….. for industrial processing conditions, the ph must be 

12-13. If the ph is lower the unhearing chemistry does not 

work….
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ہو۔ ا گر و ہ ا ش  ۱۳۔۱۲ترجمہ: )لائمنگ( صنعتی کار و ا ئی کے )صحیح کام کرنے کے( لئے ضرو ر ی ہے کہ پی ا یچ 

 ا ئل ہوتے ہیں، 

 

 ہوگا۔ و ا قع نہیں سے کم ہو تو کیمیائی عمل جس سے )کھال کے( پ إ ل ر

 مذکور ہ پ إ لا تفصیل 

 

ر ا ر  د ینا د ر ست
ق
 شدہ 

 

ت

 

سے و ا ضح طور  پر معلوم ہوا  کہ گائے کی کھال کو د پ إ غ

ہے، کیونکہ و ہ لائمنگ کے ردحلے میں کیمیائی  کا د  کی و جہ سے مکمل صاف ہوکر د و پ إ ر ہ خرا ت  نہیں ہوتی، 

 کیونکہ مذکور ہ کیمیائی  کا د  جرا ثیم کے قائم ہونے سے مانع ہیں۔

  

 

  یہان یہ پ إ ت

ر

 می ر ہے کہ ا گر مذکو ملحوظ 

 

إ  سلیم  بھی کیا جائے تو ا ش کا لار

 

 شدہ ہوپ

 

ت

 

ر ہ کھال کا د پ إ غ

إ  کلہئے کہ جو ج لاٹین مذکور ہ کھال سے حاصل کی گئی ہو و ہ بھی خرا ت  نہ ہو ا و ر  یہ مشاہدے کے 

 

نتیجہ یہ ہوپ

لاٹین ہوا  میں ر کھنے سے خرا ت  ہوجاتی ہے۔
لاف ہے کیونکہ مذکور ہ ج 

 

 ج

 پ إ قی نہ  ر ہے نیز لیکن ا گر کیمیائی کار و ا ئی کے بعد مذ 

 

 ت
ئ
کور ہ کھال مکمل صاف ہوجائے ا و ر  کوئی ر طو

لاٹین خرا ت  ہوجاتی  ہو( 
و ہ کھال خود   د و پ إ ر ہ خرا ت  نہ ہو )ا ش سے قطع نظر کہ بعد میں ا ش سے حاصل شدہ ج 



 
 يضاح

 

 ) ۳۲ ا لإ

 

 و  ا د و  ءا شیا                                      (۲۰۱۶جون

 

 ۱۶۲                                ۔۔۔کا ر  یقہکے ا ستعمال کا طر ج لاٹین میں  یہخور د  و نوش

 

 شدہ ہی سمجھی جائے  ا، جس کی و ا ضح د لیل یہ ہے کہ ا گر 

 

ت

 

 میں و ہ کھال شرعاً پ إ ک ا و ر  د پ إ غ

 

تو ا ش صور ت

 گزر نے سے و ہ بھی خرا ت  ہوجاتی ہے۔ پہلے سے 

 

ت
ق
 شدہ کھال سے بھی ج لاٹین حاصل کیا جائے، تو و 

 

ت

 

د پ إ غ

 شدہ ہے، بلکہ مدا ر  یہ ہے 

 

ت

 

إ  کہ کھال غیر د پ إ غ

 

 م نہیں ا  پ

 

لاٹین کے خرا ت  ہونے سے یہ لار
لہذا  معلوم ہوا  کہ ج 

  تو ا ش کو خرا ت  نہ ہو کہ ا صل کھال یعنی جلد د و پ إ ر ہ خرا ت  ہوتی ہے پ إ  نہیں، ا گر ا صل کھال خود  د و پ إ ر ہ

 

ت

 

د پ إ غ

ر ا ر  د پ إ  جائے گا۔
ق
 شدہ ہی 

لاٹین کیون خرا ت  ہوجاتی ہے؟  
ر ا ر  ہے کہ مذکور ہ ج 

ق
ز 
ئ 
 ا پنی جگہ 

 

 ہان یہ پ إ ت

ا ش کی حقیقت میں غور  کرنے سے معلوم ہوا  کہ ا گر چہ کھال میں صفائی کرنے کی و جہ سے نجس  

 ا ئل ہوجاتی ہے، لیکن  لا

 

 و غیرہ ا پ ک ردتبہ مکمل ر

 

ئمنگ کی صفائی کے ردحلے کے بعد کھال کو پھر گرم ر طوپ إ ت

إ  ہے ا و ر  ا ش کھال سے ج لاٹین کا ماد ہ 

 

ک کم کیا جاپ

 

إ  ہے ا و ر  یہان پی ا یچ کو تقریبا کلر  پ إ  پ إ نچ پ

 

 ا لا جاپ

 

پ إ نی میں د

 ر کھا ہائیڈر ا لس

 

إ  ہے۔(hydrolysis) پ ذ

 

 نکالا جاپ

إ  ہے جس کی بنا 

 

ک پہنچاپ إ  جاپ

 

 ر  ہے کہ یہان گرم پ إ نی کھال پ
ہ
إ 

ر

 حاصل ظ

 

ء پر کھال میں د و پ إ ر ہ ر طوپ إ ت

 ا ئل کیا گیا ہے جو بیکٹیرپ إ   

 

و غیرہ کو پیدا  ہونے کے لیے مانع تھا۔ (bacteria)ہوتی ہیں ا و ر  لائمنگ کا ا ثر بھی ر

 مذکور ہ ج لاٹین 

 

إ  ہے کہ گرم پ إ نی سے حاصل شدہ نئی ر طوپ إ ت

 

لہذا  ا ت  کھال خرا ت  ہوسکتی ہے، نیز معلوم ہوپ

 پ إ لفاظ  د یگر یہ کہا جاسکتا ہے کہ مذکور ہ نئی  کو خرا ت  ہونے کا سو ت  

 

 ا ئل شدہ نجس ر طوپ إ ت

 

ہے نہ کہ پہلے سے ر

لاٹین خرا ت  ہوتی ہے۔
 سے ج 

 

 نئی ر طوپ إ ت

 

 ا پ ک سو ت  ج ذ پ ذ  سے کھال میں د ا خل ہوتی ہے ا و ر  ا ن

 

ر طوپ إ ت

۱7

 

 شدہ کھال کو پ إ نی میں د و پ إ ر ہ تر کیا جائے تو ا ش  کا حکم د و پ إ ر ہ نجس 

 

ت

 

ہونے  و ا ضح ر ہے کہ ا گر د پ إ غ

ِ  حقیقی

 

ت

 

ک کھال د پ إ غ

 

 ر یعے کی طرف نہیں لوٹتا، ح ت  پ

 

سے پہلے پ إ ک کی گئی ہو،  ا و ر  مذکور ہ کیمیائی  کا د   کے د

إ ہے و ہ پ إ ک 

 

إ ہے ۔ لہذا  مذکور ہ کھال سے جو ج لاٹین حاصل کیا جاپ

 

 کا حکم پ إ پ إ  جاپ

 

ت

 

ا ستعمال کرنے سے حقیقی د پ إ غ

کھال سے ہی حاصل شدہ سمجھا جائے گا۔

۱8 

لاصہ:

 

 ج

قلا

 

ن
طلاح میں تغیر کے نتیجے میں  کسی چیز کے بنیاد ی عناصرا 

ص
 کا ت  کا  لغوی معنی پلٹ د ینا ہے، ا و ر  ا 

إ  ہے۔

 

إ م ا ختیار کرپ

 

 پ إ د ہ  ا جزا ء کی حقیقت ختم کرکے د و سرا  پ

 

ج لاٹین جانور و ن کی کھالون ا و ر  ہڈیون سے ا پنے ر

،مچھلیو

 

إ ت

 

ت  و ہ گرم پ إ نی میں ا پ إ لا جائے۔ ا گرج لاٹین نباپ
إ ہے ح 

 

 بح شدہ جلال بناپ إ  جاپ

 

ن پ إ  شرعی طریقہ سے د

لاٹین حرا م جانور و ن پ إ  جلال مگر 
جانور و ن کی کھال ا و ر  ہڈیون سے حاصل کی گئی ہو تو یہ پ إ ک بھی ہے۔ ا گر ج 

 بح شدہ جانور و ن سے حاصل کی گئی ہو تو چونکہ ردد ا ر  جانور  کی ہڈپ إ ن پ إ ک ہیں۔ ا گر 

 

غیرشرعی طریقہ سے د



 
 يضاح

 

 ) ۳۲ ا لإ

 

 و  ا د و  ءا شیا                                      (۲۰۱۶جون

 

 ۱۶۳                                ۔۔۔کا ر  یقہکے ا ستعمال کا طر ج لاٹین میں  یہخور د  و نوش

 

لاٹین خنزیر کی کھال پ إ  ہڈیون سے
إ ہے  حاصل کی گئی ہو تو و ہ نجس ا و ر  حرا م ہے۔ ج 

 

 حقیقی ا ش کو کہا جاپ

 

ت

 

د پ إ غ

 ا ش طرح ختم کی جائیں کہ ا ش کے بعد کھال 

 

 ر کھا کھال کی  رطم ر طوپ إ ت

 

جس میں کسی قیمتی  کا د  کے د

 حکمی 

 

ت

 

ت  کہ د پ إ غ
  نہیں  ا ستعمال میں کوئی قیمتی  کا د خرا ت  نہ ہو ح 

 

 ا و ر  مٹی کے د

 

إ ، بلکہ ہوا ، سور ح

 

ر کھا کیا جاپ

 د ینے

 

ت

 

إ ہے۔ا ش طریقے سے گائے کی کھال کو د پ إ غ

 

 ختم  کھال کو پ إ ک ا و ر  صاف کیا جاپ

 

 ت
ئ
سے ح ت  ر طو

  ہے۔  ہوجائے تو ا ش کا

 

ز

 

ئ
إ  جا

 

 ا ستعمال کرپ

 

:

 

 حوا شى و حوا لہ جات

                                                 
م۔یروتبمية( ع ممد(ر( کتبمحلح،:مدة سانم( عرب،م(بنممنظلرم(لافریقی،مما  1)
لمأأاملأأاحم( حأأيامحسأأام(ت أأی:م(لاتأأت ا ةمةأألميئأأصحمحقيقأأةم( حأأيصموةأألرف م( نل يأأةم  مةأألرةم  2)

،مد(رم( كتأبم( ع ميأةمبأیروت،مبأصونم45أخرى.مد يلم( عروةم( لثقى،م( حيامحسام(ت أل،م 
 ( طئع.

(3) 
 پ إ د ہ منضبط

 

  ا بن عابدین، متاخرین فقہاء میں ست  سے ر

 

ز
ئ 
، محمد ا مین بن عمر بن عبدا لعز

 

 یلام، نظم  یانن

إ م سے مشہور  

 

 ر گ      ہیں، جنہون نے حاشیہ ا بن عابدین کے پ

 

ز
ئ 
 و ا لے فقیہ ا لنفس 

 

 پ إ ن

 

مقفیٰ و مسجع ر

ئ نہیں۔ 

 

ن

 

غ

 

سو
م

ر د  
ف
 ا لی، جس سے کسی بھی مسلک کا 

 

 ۱۲5۲کتات  لکھ د
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 م۔۱987ھ/۱4۰7، د ا ر ا لرشد ر پ إ ض

م.د(رم( فکأأأأرمبأأأأیروت،191 1جم۔حاشأأأأيةم(بأأأأنم ابصین،بمأأأأصم(مأأأأامبأأأأنم مأأأأرم(بأأأأنم ابأأأأصین  4)
 ۔ةأ1412/مم1992:مة( ثانية( طئع

م 5)
إ نیکا)

 

ز پ
ئ 
سإ ئیکلوپیڈپ إ  ا  ف 

 

ن
 ۲۰۰۲ا 

 

 ۔۱۶5،ض5(ح

لاحمبمصمرحم ماللهميعا مولامبأسمبا تص(ويمبا عظ م ذ(مكانم ظ مشاةمأومبقرةمأومبعأیرمأومفأرسم  6)
غیرهممنم( صو(بم لام ظ م(لخنزیرمو(لآدملمفإن میكرهم( تأص(ويمممأامفقأصم ألتم( تأص(ويمبعظأ مأوم

مامتلىم(لخنزیرمو(لآدملممنم(تيل(ناتممط قاممنمغیرمفصلمبينمام ذ(مكانم(تيل(نمذكيامأومميتام
وبينمام ذ(مكأانم( عظأ مرائأامأومابسأامومأامذكأرممأنم(يأل(بمإأريم  أىم انلأ م ذ(مكأانم(تيأل(نم
ذكياملأنم ظم مااةرمرائامكانمأومابسامإلتم(لانتفاعمب مجميعمأنل(عم(لانتفا اتمرائامكانمأوم
ابسامفيجلتم( تص(ويمب م  ىمكلمحاحموأمام ذ(مكانم(تيل(نمميتامفإنمامإلتم(لانتفاعمبعظمأ م ذ(مم

 م 5/354):كانمابسامولامإلتم(لانتفاعم ذ(مكانمرائام( فتاوىم(لهنصیة
(7 

اةأأل:مأنم ظأأ ممأأامتأألىم(لخنزیأأرمو(لآدمأألممأأنم(تيأأل(نات،م ذ(مكأأانم(تيأأل(نمذكأأاةم نأأ ماأأاةرمفات    
أومابسأاً،موأمأام ذ(مكأانم(تيأل(نمميتأاً،مفأإنمكأانم ظمأ مرائأامًف ألم أ ،ممم( عظ مرائامًمتل(ءمكان



 
 يضاح

 

 ) ۳۲ ا لإ

 

 و  ا د و  ءا شیا                                      (۲۰۱۶جون

 

 ۱۶4                                ۔۔۔کا ر  یقہکے ا ستعمال کا طر ج لاٹین میں  یہخور د  و نوش

 
                                                                                                                          

مو نمكانمابسامًف لمااةر؛ملأنم( يئ مفيم( عظ مبمنز ةم( صباغممنمحيثم ن میقعم(لأمنمفيم( عظ 
(لمحأأيام( اةأأا مم)با يأأئ م أأنم( فسأأادمكمأأامیقأأعم(لأمأأنمفيم(ي أأصمبا أأصباغ،مفكأأ (م( عظأأ مبا يأأئ ،

( فصأألم( ر(بأأعم حأأرمفأأيمنمیصأأ ىمومعأأ مشأألءممأأنم،لتأأابم( ص لة، لإمأأاممبرةأأانم( أأصینم(بأأنمماتة
م 2/209م:)(لمحيام( اةا م:( نجاتات

موفي مأیضا:
عمبعظمأأ م ذ(مكأأانمابسأأاً،مولامإأألتم(لانتفأأاعمبأأ م ذ(ممأمأأام ذ(مكأأانم(تيأأل(نمميتأأاً،مفإنمأأامإأألتم(لانتفأأام

كأأانمرائأأا؛ًموةأأ (ملأنم( يأأئ مفيم( عظأأ مبمنز أأةم( أأصباغمفيم(ي أأصممأأنمحيأأثم نأأ میقأأعم(لأمأأنم أأنم
فسادم( عظ مبا يأئ ،مكمأامیقأعم(لأمأنم أنمفسأادم(ي أصمبا أصباغ،ميم  أصم(لميتأةمیط أرمبا أصباغ،م

(لمحأأيام( اةأأا م لإمأأاممم)فيجأألتم( تأأص(ويمبأأ .مفكأأ (م ظمأأ میط أأرمبا يأأئ ،مفيجأألتم(لانتفأأاعمبأأ ،
( فصأأأأألم( تاتأأأأأعم حأأأأأرمفيم( تأأأأأص(ويمم،كتأأأأأابم(لاتت سأأأأأانمو( كر(ةيأأأأأة،برةأأأأأانم( أأأأأصینم(بأأأأأنمماتة

  5/239)م:و(لمعايات،موفي م( عزح،مو تقاطم( ل ص
( صباغمةلمماميمتنعم لدم( فسادم  م(ي صم نصمحصلحم(لماءمفي مو( صباغم  ىمضربامحقيقلمم 8)

فاتقيقلمةلمأنمیصبغمبحلءم  مليمةمكا حبمو( قرظمو( عفصمولحلرم( رمانموتىمموحكمل
و(تكملمأنمیصبغمبا تحمي مو( تتریبمو(لإ قاءمفيم( ریحمم۔۔۔۔۔( حجرمو(لم ح،مومامأشئ مذ كم

لامبمجردم( تجفيفمو( نل انممستلانمفيمتائرم(لأحكامم لامفيمحك مو(حص،موةلمأن م لمأةاب م
ا لبحر ا لرا ئق، ۔ غم(تقيقلملامیعلدم سامبايفاقم( رو(اتموبعصم(تملمفي مرو(یتان(لماءمبعصم( صبا

 

 

، ح

 

ہإ ر ہ
یط
ز ا ہیم، کتات  ا 

ئ 
 ین ا لدین  بن ا 

 

 ۱۱5ض۱ر

 

ۃ، بدو ن

 

 
ی
ی نۃ ا لثا

یط
، ا 

 

۔د ا ر ا لکتات  ا لاسلامی بیرو ت

إ ر یخ۔

 

 پ

مكا قرظمم 9) مليمة م   مأنمیصبغمبحلء مةل مفاتقيقل: محقيقل،موحكمل، يم( صباغم  ىمضربا:
( عفصمو( سئخةمونحلةا،مو(تكمل:مأنمیصبغمبا تحمي مو( تتریبمو(لإ قاءمفيم( ریح،مو( نل انموم

مستلانمفيمتائرم(لأحكامم لامفيمحك مو(حص،موةلمأن م لمأةاب م(لماءمبعصم( صباغم(تقيقلملام
مرو(یتان. موبعصم( صباغم(تكملمفي  مبنمیعلدم سا، م(بلبکر بص(ئعم( صنائعمفیميرييبم( حر(ئع،

ممام مبيان مفی مفصل م م م( کاتانی، م( تظ یرمسعلد مب  م،ية( ع ممد(ر( کتبم،۸۶ ۱جم،یقع
 ۔م۱۹۸۶/ھ۱۴۰۶:م(لأو ی ممعة( طئمبیروت،

یعلدممیةرو(م سامرو(یتانمفيمهفیم لدمةماءمفعنمأبیمحنيفمة(تکميمةبعصم( صباغم و کنم لمأةابم 10)
منعلدم( رالب مةلانتمبقيممنم يستمي کم( تيلم(لألي ؛ملاةلامیعلدم ساموممیةرو(م،موفية سا



 
 يضاح

 

 ) ۳۲ ا لإ

 

 و  ا د و  ءا شیا                                      (۲۰۱۶جون

 

 ۱۶5                                ۔۔۔کا ر  یقہکے ا ستعمال کا طر ج لاٹین میں  یہخور د  و نوش

 
                                                                                                                          

م( طاةومنلاتم( طاة.....( فضنتم( نجس ملاميل بمينجيةر، ملتابم۔س ر، (ت ئیم( کئیر،
 ۔۱۳۶ م،ط ارة( 

محقيقلمكا قرظمو( حبم (11) منل ا: م  ى م( نتنمو( فساد.و(  يميمنع ميمنع م( صباغمما مدبغ  )لل  
م(  مفي مكا تتریبمو( تحمي مو(لإ قاء موحكمل ملممو( عفصمونحله، میست ل م فمولم مو ل ریح،

مو( حبمبا ئاءم م( س  مبفت تا. مورقمشجر م(لمعجمةملامبا ضاد: یط رمتی عل:مو( قرظمبا ظاء
مفيم( ئ ر.حاشل مأفاده میصبغمب ، م( طع  موةلمنئتمايبم( ر(ئ ةممر بنم ابصین،م(مۃ(لملحصة،

م(بنم ابصین،مكتابم( ا م( 203 1(رة،مجہبمصمأمامبنم مر مبیروت، م( فكر مد(ر مۃطئع،
مم.۱۹۹۲/مھ۱۴۱۲(لأو :م

كلم ةابمدبغمدباغةمحقيقيةمبالأدویةمأومحكميةمبا تتریبمو( تحمي مو(لإ قاءمفيم( ریحمفقصمم 12)
و لمأةاب مماءمبعصم( صباغةم(تقيقيةملامیعلدم ساموبعصم(تكميةمم....ا رمو اتتم( صنةمفي 

مبا م  صه ما ر مفيم(لمضمر(تموما مك ( م سا. ملامیعلد مأن  مبا  كاةم(لأظ ر م  صه  صباغما ر
مبيام مفي مك ( م(لم ةب. ممن م( ص يح موةل م( صم م لا مبا  كاة ميط ر مأ ز(ئ  مجميع وك  ك

م( فصلم(لأوحمفیمأملرم( م،( ط ارةملتابمم،(لهنصیة( فتاویم(.( سرخسل ئابم( ر(بعمفیم( تيم ،
،مۃ( طئعمبیروت،مد(ر( فکرم،۲۵ ۱جم( تيم ،مفیم(ہلابصممن  ۔تاریامبصونم(لأو ی 

م 13)
لا کسی 
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 ر کھا تیزا بیت کی قوت

 

پی ا یچ ا پ ک پیمانہ ہے جس کے د

 میں ا ضافہ ہو7ماد ے کا پی ا یچ نمبر )

 

إ  جائے ا تنا ہی ا ش کی  تیزا بیت کی قوت

 

إ  جائے (سے تناب کم ہوپ

 

پ

کلائی 7و ر  ا سی طرح جو ماد ہ پی ا یچ )گا،ا 
ی
 پ إ د ہ ہوگا ا تنی ہی ا 

 

 میں ا ضافہ ہوگا۔ (سے تناب ر

 

کی قوت

 ( ض

 

سإ ئیکلوپیڈپ إ  ا  ف سإ ئنس و  ٹیکنالوجی )ا  کسفور د

 

ن
 ۔۲74۱999ا 

(14) Microblology Ecology (1998) By Heinz Stolp Cambridge University 

Press, Page 142. 

(15) Encapsulation technologes for active food ingredients and food processes 

by zudaim and nedovic (2009) page, 67 

(16) The science of leather, Anthony d. Covington (2009) page, 135 

م  ىمضربامم 17) مو( صباغ مفي  م(لماء محصلح م نص م(ي ص م   م( فساد م لد ميمتنع مما مةل م( صباغ ي
حقيقلموحكملمفاتقيقلمةلمأنمیصبغمبحلءم  مليمةمكا حبمو( قرظمو( عفصمولحلرم( رمانم

و(تكملمأنمیصبغمبا تحمي مو( تتریبمو(لإ قاءمفيمم۔۔۔۔۔( حجرمو(لم ح،مومامأشئ مذ كموتىم
وةلمأن م لم( ریحملامبمجردم( تجفيفمو( نل انممستلانمفيمتائرم(لأحكامم لامفيمحك مو(حص،م



 
 يضاح

 

 ) ۳۲ ا لإ

 

 و  ا د و  ءا شیا                                      (۲۰۱۶جون

 

 ۱۶۶                                ۔۔۔کا ر  یقہکے ا ستعمال کا طر ج لاٹین میں  یہخور د  و نوش

 
                                                                                                                          

( ئ رمم۔أةاب م(لماءمبعصم( صباغم(تقيقلملامیعلدم سامبايفاقم( رو(اتموبعصم(تملمفي مرو(یتان
 ۔۱۱۵ ۱جم،ۃ(رہ(ئق،ملتابم( ا( رم

(18  
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ی

 

لو
 ہ ا 

 

ذ

 

ٔ ج  (۔۱۲7۶/۲(،)۱۲5۱/4(،)۱۲۳4/5۱:)، جامعہ د ا ر ا لعلوم کرا چی)مإ

 


